MAS
MARIASSA

HETE &87a

A LA CARTA

ENTRANTS DE LA TERRS

PA DE VIDRE 4,50€
sueat omb fomaco FOIE-GRAS D’ANEC DEL DELTA 1600€
GASPATXO A lesti Andolus Segons 12,00€ amb mermelades artesanes
temporada
PATATES BRAVES DEL XEF /,50€ OUS ESTRELLATS 12,50€
amb pemil ibéric i foie
AMANIDA DE TOMAQUET ROSA i 14,00€
KUMATO, burrata, dlfabrega i anchova RAVIOLIS DE TRUFA NEGCRA 15,50€
amb salsa de frufa i ou a la planxa
AMANIDA DE FRUITES i formatge de cabra 1550€
RAVIOLONE DE FORMATGE 14,50€
TORRADA AMB ESCALIVADA | 15,50€ i espinacs amb salsa de formatges
ANCHOVES de [Escala
PASTA CRESTONE FARCIT DE XAl 14,50€
TAULA ESPECIAL MAS MARIASSA 24,00€ amb salsa de foie
dibérics i formatges R
Seqons HAMBURGUESA B. ANGUS IBERICA 18,50€
SOPA DE MARISC rem 9 g 14,00€ formatge de cabrao, ceba caramelitzada,
porada )
pemil de gla | melmelada de pebrot
CREP CRUIXENT DE GAMBES 13,00€
farcit de crema de formatge y bolets HAMBURGUESA B. ANGUS AMB FOIE

foie, ceba caramelitzada, Rucula, crema 17,50€

D E L \ R balsamica i melmelada de rosa mosqueta
4 FILET DE PORC IBERIC 17,50€

amb parmentier de patata y salsa de pebre

CARPACCIO DE BACALLA 15,50€ R

Amb tomaquet confitat, vinagreta i SECRET IBERICO A LA PLANXA 17,50€

festucs marinat amb soja i patates

TARTAR DE TONYINA amb mousse dalvocat  18,50¢€ ENTRECOT DE VACA MADURA 24,00€
R amb patates i pebrots del padrd

BACALLA ESQUEIXAT 16,50€

amb tomaguet i olivada d'arbequina

CLOISSES a la marinera 15,50€ I) OST ILES

TALLINES AL VAPOR cmb all i julivert 15,50€

CREMOS DE XOCOLATA 7.50€
NAVALLA DEL MEDITERRANI A 14,50€ amb pa, ol i sl
LA PLANXA amb all | julivert
. PANACOTTA DE XOCOLATA BLANCA 7.00€
LLAGOSTINS DE LA RAPITA A LA 18,00€ amb gelat de gerds silvestres
PLANXA amb all i julivert
) TATIN DE POMA 7.00€
ZSZQC:'Q PLANXA cmb pormentier 18,00¢ amb gelat de vainilla mexicana
CALAMAR A LA PLANXA 16.00€ COULANT DE XOCOLATA 7.00€
farcit de ceba caramelitzada ' omb gelat de gerds siivesfres
LLOBARRO AL FORN amb verdures saltejades  18,00€ GELATS ARTESANS 3,00€ / bola




